CHATEAU DE ROQUES

Menu de juillet

CUISINE DE SAISON

ENTREES

Gravlax de saumon
Vinaigrette a la pastéque et espuma au yuzu

Abricots rotis au romarin
Burrata et magret séché
Terrine de légumes du soleil

Pignons de pin toastés et vinaigrette au pesto
VEGETARIEN

PLATS

Thon albacore mi-cuit
Sauce vierge au fruit de la passion

Magret de canard
Chutney de figue
Chou-fleur roti

Créme au sésame
VEGETARIEN

Accompagnés d'un millefeuille de pommes de terre et de légumes de saison

DESSERTS

Mousse de fromage blanc

Coulis de mangue, segments de pomelo et crumble

Tarte fine en feuille de brick a la rhubarbe

Coulis de framboise et glace vanille

Fraise au poivre noir

Eclats de meringue et chantilly au combava

Les suggestions de la Cheffe

Chague semaine, une entrée, un plat et un dessert du jour,
élaborés a partir de produits frais et inspirés par les arrivages de saison.




